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CONFIGURAZIONE 
PER RISTORANTE

• Gestione di 1000 Tavoli, 10 Sale.
• Gestione prenotazioni.
• Gestione camerieri/operatori: provvigioni,  
• chiavi e/o password d’accesso.
• Gestione conto: ricevute/ fatture fiscali,  
• scontrini fiscali, conti proforma.
• Conti separati, alla romana, conti sospesi.
• Gestione clienti.
• Gestione dei corrispettivi non riscossi. 
• con fatturazione riepilogativa a fine mese.
• Gestione pagamenti: contanti, carte di credito, 
• misti e calcolo del resto.
• Gestione ticket restaurant con tallons resto  
• e fatturazione riepilogativa a fine mese.
• Gestione piatti a menu: prezzo libero e/o  
• prezzo a peso.
• Listini: 6 listini diversi su fasce orarie program-•   	
• mate, Happy hours, serate musicali ecc..
• Multilingua: possibilità di stampare il conto  
• in più lingue.
• Gestione varianti con variazione prezzo a  
• valore o in percentuale.
• Menu a prezzo fisso.
• Collegamento con registratore di cassa.
• Stampa elenco piatti.
• Stampa menu.

• Stampa prenotazioni.
• Chiusura contabile giornaliera: chiusura di 
 •cassa, rapporto finanziario (doc. emessi).
• Statistiche: rapporto del venduto,  
• rapporto per cameriere.

MODULI AGGIUNTIVI

• MODULO KITCHEN PRINTER
• MODULO MAGAZZINO
• MODULO SHOP / VENDITA TABACCHI
• MODULO ENOTECA
• MODULO ASPORTO
• MODULO FIDELITY CARD / CARD BUONO PASTO
• MODULO BANCHETTI
• MODULO RADIOFREQUENZA E PALMARI

PUNTI VENDITA
OFFICE MULTIPOINT

• Il pacchetto Office Multipoint è il software di
• sede per la gestione centralizzata di più punti
• vendita. Attraverso un collegamento web è
• possibile gestire a distanza i vari punti vendita
• per l’invio delle variazioni anagrafiche e la
• ricezione dei dati di vendita.
• Con il modulo (aggiuntivo) Magazzino è
• possibile gestire lo scarico delle materie prime
• per ogni punto vendita.

COMUS - SOFTWARE DI RISTORAZIONE
Sistema integrato di gestione ristoranti, pizzerie, pub, birrerie, gelaterie, enoteche, bar-
tabacchi, self-service, sale banchetti, centri congresso, hospitality e ristorazione in genere.







NON SOLO SOFTWARE

Strategicamente Software Engineering 
Studio ha scelto di essere un’azienda che, 
unitamente alla vendita di COMUS suo 
software di ristorazione fiore all’occhiello 
dell’azienda, offre ai suoi clienti vari  
servizi e prestazioni, quali:

CONSULENZA 

• Consulenza Globale sulle esigenze  
• organizzative ed informatiche;
• Sviluppo di eventuali personalizzazioni;
• Assistenza tecnica ed operativa  
• (teleassistenza, telefonica, on-site);
• Formazione del personale;
• Lettura dei Dati;
• Controllo di Gestione;
• Sviluppo Marketing;

Che si traducono per il cliente in:

• Soluzione semplice e mirata alle reali  
• esigenze dell’impresa;
• Sicurezza tecnica e continuità del servizio  
• negli anni;
• Vantaggio competitivo sulla concorrenza;
• Potenziamento delle proprie attività di  
• marketing e di vendita;
• Potenziamento dei risultati gestionali,  
• organizzativi ed economici dell’impresa;

FORMAZIONE

Metodi, consigli e informazioni per gestire 
con maggiore semplicità un’attività legata 
alla ristorazione.

Alcuni dei nostri corsi:

• Gestione economica.
• Gestione finanziaria.
• Accoglienza del cliente: 
• come migliorare l’approccio.
• Il menù come strumento di vendita e marketing.
• Motivazione e incentivazione del personale.
• Il vino: abbinamenti con il cibo.





ECCELLENZA

significa “essere primi” 

per raggiungere questo risultato 

nella ristorazione 

occorrono diversi ingredienti:

un ambiente accogliente e rilassante 	

studiato in ogni dettaglio;

uno staff competente 

ed altamente professionale;

un menù personalizzato di ampia scelta;

e ....





“COMUS”

ingrediente esclusivo per 

l’ottimizzazione della vostra organizzazione;

il “software d’eccellenza” per il 

Ristoratore che vuole “essere primo”.
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